Ingredientes:

- Empanadillas

Tomate
Q\\

Atan / jamon
Queso
Huevo

Elaboracion: >

Cortamos la cebolla y la sofreimos en un cazo cortamos el
jamon en taquitos y reservamos.

Anadimos el tomate a la cebolla sin dejar de remover
Anadimos el jamon a taquitos y orégano

Amasamos el pan de molde

Rellenamos con la mezcla

Cerramos y sellamos con un tenedor

Batimos un huevo y pincelamos las empanadas con este
Anadimos orégano por encimay las metemos al horno
Horneamos 5 minutos a 170 grados




