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Elaboracion:

* Precalentar el horno a temperatura fuerte 200°.cubrir una
placa para horno con papel manteca. Reservar.

* Enun bowl mediano mezclar el oliva, el parmesano, el
tomillo, el orégano, el romero, el perejil, el ajoy
condimentar con sal y pimienta.

* Estirar la masa de hojaldre y pincelar con la preparacion
anterior. Rodar sobre si mismo formando un rollo y cortar
pequefios rollos de 10 2 pulgadas. Volver a pincelar con la
preparacion.

¢ Llevar a hornear en la placa preparada anteriormente por
8/10 minutos hasta que dore la masa.




